QUESOS ARTESANOS EXTREMENOS S.L.

CREMA DE TORTA
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QUESOS ARTESANOS EXTREMERNOS

Nuestra compafiia surge en el afio 2015 debido a que nuestro
producto original 'Torta de queso", tenia algunas caracteristicas
naturales que dificultaban su comercializacidn.

Lavida (il maxima de la Torta es de solo 5 meses tras su venta,
aun as, la Torta a partir del primer mes ya empieza a perder sus
caracteristicas esenciales como son la cremosidad, textura,
degradacion de las cortezas, deterioro del sabory olores intensos.
Es por ello que aTorta Extremefia a pesar de ser una delicatessen
es un producto muy delicado de menos consumo y que necesita
de mds rotacidn para que llegue en 6ptimas condiciones al cliente
ya que s durante primer mes de vida donde mantiene todas sus
caracterfsticas originales.

Debido a estos factores surgid la idea de comercializar el producto
original en formatos envasados y que preservara sus caracteristicas
originales. Es por ello que hemos desarrollado un

producto donde el ingrediente principal es la Torta de queso.
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CREMA DE TORTA

CARACTERISTICAS Y VENTAJAS

* Mantiene el sabor de la Torta su cremosidad y textura.

o Sin corteza, mayor higiene y preservacion del olor.

o Puede conservarse en lugar Frescoy seco.

o Tiene una larga fecha de consumo (15 meses).

o Mantiene sus caracteristicas por todlo el tiempo, incluso una vez
abierto manteniéndolo refrigerado.

o Permite tener mayores stocks debido a su larga fecha de consumo.

o Facilidad en logistica y resistencia el transporte.

o Amplia variedad de formatos.

* Producto de mayor consumo y rotacion.

o Diversas utilidades culinarias pudiendo combinar con todo tipo
de productos, pastas, cames, postres, ensalaas.

REFRIGERADO O FRESCO

o Envase cristal 100 gr: 24 ud /caja.
o Vida atil: 15 meses.

* Envase pléstico 125 gr: 12 ud /caja.
o Viida dtil: 15 meses.

o Envase plastico 200 gr : 12 ud/ caja.
o Vida atil: 15 meses.

e * Envase 500 gr pldstico: 6 ud/ caja.

o Viida util: 15 meses.

"y eEspecal Hostelerfa 1 kg:4 ud/ caja
o V/ida til: 15 meses.




